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Arbeiten, wo Geschichte und Geist lebendig sind: Seit 696 n. Chr. wird in der Erzabtei St. Peter täglich gekocht. Damit ist unsere Klosterküche eine der ältesten Klosterküchen der Welt. 
Für diesen einzigartigen Arbeitsplatz suchen wir eine/n 
Beiköchin/Beikoch
(Voll- oder Teilzeit, Tagschicht)
zur Verstärkung unseres Teams. 

Ihre Aufgaben: 
· Mithilfe bei der Vor- und Zubereitung von Speisen für die Mönche und MitarbeiterInnen des Klosters St. Peter
· Selbständiges Zubereiten kleinerer Gerichte für Mittags- und Abendservice
· Reinigung von Geschirr, Geräten und Küchenutensilien mit moderner Spültechnik 
· Verantwortung für Sauberkeit & Hygiene 
· Unterstützung des Küchenteams. Denn: ohne Sie läuft nichts! 
Das bringen Sie mit: 
· Verlässlichkeit, Eigenständigkeit, Teamgeist und Freude an einem gepflegten, kollegialen Arbeitsumfeld 
· Erfahrungen im Küchenablauf und -alltag von Vorteil, ambitionierte Quereinsteigende herzlich willkommen

· Wir bieten Ihnen: 
· Geregelte Arbeitszeiten ausschließlich tagsüber. In der Regel kein Schichtende nach 20 Uhr 
· Einen sicheren Arbeitsplatz in einem wertschätzenden Umfeld mit fairer und pünktlicher Bezahlung
· [bookmark: _Hlk235094096]Hochwertige Verpflegung am Arbeitsplatz 
· Entlohnung: € 2.400,00 brutto pro Monat (40h), Überzahlung je nach Qualifikation 
· Klimaticket 
· Weiterbildung- und Weiterentwicklungsmöglichkeiten innerhalb der Küche.

Bewerben Sie sich per Mail an:
Frau Monika Hager, Erzabtei St. Peter, St.-Peter-Bezirk 1, 5010 Salzburg, Tel.: (0662) 84 45 76-71
E-Mail: bewerbung@erzabtei.at 
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